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BULGURLU MADIMAK

Milli Egitim Bakanhgi

1 kg madimak

1 cay bardagdi kalin bulgur
150 gram pastirma

1 yemek kasigi salca

150 gram tereyagi

1 adet kuru sogan

Tuz

Karabiber

Kimyon

Pul biber

Madimak temizlenir ve yikanir.

Yikanan madimak ince ince Kiyilir.

Tencereye tereyadi konularak kiyilmis soganlar pembelesinceye kadar yagda kavrulur.
Kavrulan soganlarin igine salga, kiyilmis pastirma, baharat atilir ve karigtirilir.

Kiyilmig madimak tencereye konur.

Bulgur madimagin icine ilave edilir.

Madimagin Ust seviyesine kadar kaynamis su eklenir.

2 saat pisirilir.

Servis tabagdina alinir, sarimsakli yodurtla servis edilir.
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