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BULGURLU KOFTELI CACIK (KUTAHYA)

1 su bardag ince bulgur
Yarim su bardagi irmik
Yarim su bardagi misir unu
Kaynar su

Kirmizi toz biber
Karabiber

Tuz

Aygicegi yad

Cacik igin:

3 adet salatalik

2 dis sarimsak

3-4 adet kornison tursu
Aci biber tursusu

3 yemek kasigi yogurt

Bulgur, irmik ve misir ununu yogurma kabina alin. Uzerini cok az gegecek kadar kaynar su ekleyip (izerini bir
kapakla kapatin. Suyu ¢ekip yumusayana kadar bekletin. Buzdolabinda yarim saat bekletip kofte sekli verin.
Kofteleri aycicedi yaginda kizartin.

Cacik igin salataliklari rendeleyin. Tursular ve sarimsaklari incecik dograyin. Yogurda ekleyip karigtirin. Cacigi
servis tabagina alin. Uzerine kéfteleri dizip bekletmeden servis yapin.
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