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BULGURLU KOFTE

1/2 kg. kéftelik bulgur

2 adet haslanmig patates
2 adet sogan

Karabiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi salca

Tuz

Kimyon

1 corba kasigi sirke

1 cay bardagi zeytinyad

Sogani tereyaginda kavurun. Uzerine sirke, kiyllmis ceviz ve baharatlari ekleyin, karistirip ocaktan alin. Bulgurun
tizerine bir miktar su serpin. Salga ilave edip azar azar su ekleyin, yogurarak bulguru yumusatin. Patatesi de
ilave ederek yogurun. Bir tepsiye karigimin yarigini koyup yayin, cevizli sogani ekleyin. Uzerine kalan bulgurlu
karisimi top top koyun ve bastirarak dizlestirin. Uzerine zeytinyadini gezdirin, dilimleyerek servis yapin.
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