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BULGURLU KOFTE KEBAP

Yarim kg orta yagl kuzu kiyma
1 su bardag ince bulgur

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Domates

Biber

Bulgur yarim su bardadi suyla islatilir. 5 dakika beklettikten sonra rende sogan ve diger malzemeler eklenir,
bitlinlesene kadar yogrulur. Hamurdan yarim limon kadar parcalar alinir. Kalin parmak sekli verilir. Yaglanmis
tepsiye dizilir. Aralarina yarim kesilmis domates ve bitiin biberler yerlegtirilir. 190 derece firinda 35 dakika

pigirilir.
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