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BULGURLU KOFTE CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
5 Su Bardagi su

2 Adet sogan

200 gr kiyma

2 Corba Kasidi zeytinyag!

1 Biraz tuz

4 Adet Domates

4 Corba KasIJ! ince bulgur
4 Corba KagIJ! piring

1 Tath Kagigi Nane

Soganlari soyup rendeleyin. Domatesleri rendeleyin. Bulguru yikayip iyice sizun. Kiyma, bulgur, sogan,
zeytinyadi ve tuzu bir kapta karistirip yogurun. Hazirladiginiz kéfte harcindan yarim ceviz biyUkliginde pargalar
koparip elinizde yuvarlayin. Margarini tencerede eritip domatesi hafif kavurun. Su ve pirinci ekleyip kaynatin.
Kofteleri ilave edip 15-20 dakika pisirin. Uzerine nane serpip servis yapin.
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