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BULGURLU KEREVIZ DOLMASI

4 adet orta boy kreviz
250 gr kiyma

1 su barda@i bulgur

1 adet blyldk sogan
8-10 dal maydanoz
8-10 dal dereotu

1 tath kasidi kuru nane
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi salca

1 cay bardagi siviyag
1,5 su bardagi sicak su

Kerevizler soyulur, enine ortadan kesilir. Canak gibi igleri oyulur. Kararmamalari igin limonlu suya atilir.
Maydanoz, dereotu, sogan ince kiyilir ve diger malzemelerle karistirilir. Kerevizler yayvan bir tencereye dizilir.
Iclerine i¢ malzeme paylastirilir. Kenardan su eklenir. Dolmalari kapsayacak sekide yagh kagit értulir. Kapak
kapatilir. Orta ateste, yaklasik 35 dakika pigirilir.

ML® Kereviz Dolmasi icin tiklayin
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