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BULGURLU KEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

4 Yemek Kasi§i galeta unu

1 Fincan irice kiyllmig ceviz
250 Gr. kiyma

3 Adet yumurta

5 Yemek Kagidi un

1 Tutam tuz,karabiber, kimyon
1,5 su bardagi Rendelenmis kasar peyniri
1 Paket kabartma tozu

2 Adet sogan

1,5 su bardagi bulgur

Oncelikle bir kapta Sigak su ile bulguru dinlendirelim. Bir tavaya yag alalim, kiiciik dogranmis sogani ve kiymayi
ilave edip kavuralim. Tuzu ve baharati ekleyip bir iki karigtirip ocaktan alalim. Karistirma kabina, eritiimis Sana
margarini ve yumurtalari alalim, kabartma tozunu, cevizi, kabarmis bulguru, kavrulmus kiymayi, rende kasar
peynirinin yarisini ilave edelim kasik yardimiyla karigtiralim. Yuvarlak firin tepsisine kek harcini dékelim.180
Derece isida pigirelim. Pisince ¢ikaralim, rende kasar peynirini Gzerine serpip firnda 3 dakika daha tutalim.
Kasar peynir eriyince firndan ¢ikarip ilininca, dilimleyerek servise sunabiliriz.
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