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BULGURLU KARALAHANA CORBASI

2 Bag Karalahana

1 Adet Kuru Sogan

2 Corba Kasigi Siviyag

3 Corba Kasigi Misir unu

1/2 Su Bardagi haslanmis bulgur
1/2 Su Bardagi Haslanmis Misir

Karalahanalar yikayip iri parcalar halinde dograyalim. Kuru sodani kiip kiip dograyip siviyagda soteleyelim.
Karalahanayi ilave edip pisirelim. Misir ununu katalim. Biraz daha pisirip tim malzemeyi blenderden gegcirelim.
Ardindan haglanmig bulguru ve misiri ilave edip biraz daha pigirelim.

Bu sekilde servis edebilecegimiz gibi daha yogun bir lezzet icin 1 yemek kasidi tereyaginda 1 tath kasigi kirmizi
pulbiberi yakip ¢orbanin Gzerine dokebiliriz.
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