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BULGURLU KARALAHANA ÇORBASI

2 Bağ Karalahana
1 Adet Kuru Soğan
2 Çorba Kaşığı Sıvıyağ
3 Çorba Kaşığı Mısır unu
1/2 Su Bardağı haşlanmış bulgur
1/2 Su Bardağı Haşlanmış Mısır

Karalahanaları yıkayıp iri parçalar halinde doğrayalım. Kuru soğanı küp küp doğrayıp sıvıyağda soteleyelim.
Karalahanayı ilave edip pişirelim. Mısır ununu katalım. Biraz daha pişirip tüm malzemeyi blenderden geçirelim.
Ardından haşlanmış bulguru ve mısırı ilave edip biraz daha pişirelim.
Bu şekilde servis edebileceğimiz gibi daha yoğun bir lezzet için 1 yemek kaşığı tereyağında 1 tatlı kaşığı kırmızı
pulbiberi yakıp çorbanın üzerine dökebiliriz.

© lezzetler.com tarif no:112232 • adı:Bulgurlu Karalahana Çorbası • gönderen:gri • indirme tarihi:14.03.2025 - 10:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bulgurlu-karalahana-corbasi-vt81987
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bulgurlu-karalahana-corbasi-112232.jpg
http://www.tcpdf.org

