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BULGURLU HINDI SUCUK

1 kangal Banvit Hindi Sucuk (dilimlenmis)

4 corba kasig! zeytinyagd!

2 adet orta boy sogdan (ince kiyllmig)

300 gr bulgur

1 ¢corba kasigi domates salgasi

600 ml suyu (kaynar)

2 adet orta boy domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis,kip dogranmig)
2 sap kekik

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Zeytinyagini isitip, sodanlari katin. Orta ateste ve karigtirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 3-4 dak.
soteleyin.

Karistirmaya devam ederek bulguru ekleyin ve 3-4 dak. kavurun.

Domates salgasi, pili¢ suyu ve tuz ilave edip, hafifce karistirin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin ve
atesi kisip, 10 dak. pisirin.

Domatesleri ekleyin ve bulgur suyunu ¢ekinceye kadar, yaklasik 6-7 dak. daha pisirin.

Yagsiz tavayi isitip, sucuk dilimlerini yerlestirin. Hizli ateste her bir ylizin( 2°ser dak. kizartin.

Sucuklari bulgur pilavina ekleyin. Karabiber serpip, hafifce karistirin. Kekik serperek servis yapin.
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