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BULGURLU FASULYE CORBASI

200 gram taze fasulye,

2 kahve fincani pilavlik bulgur,
1 adet iri sogan,

1 corba kasigi sal¢a,

5 su bardadi su,

1 ¢corba kasigi un,

yarim ¢ay bardagi sivi yag,

1 corba kasigi tereyagi,

tuz,

pulbiber

Sogani kiigtk dograyip sivi yagda sarartalim. Ardindan kiiglk dogranmig fasulyeleri ekleyip kavurmaya devam
edelim. Fasulyeleri yari yariya pisene dek kapagi kapali olarak kavuralim.

Salcayi ekleyip 1 dakika daha ¢evirdikten sonra 5 buguk su bardadi suyu, 2 kahve fincani bulguru ve tuzu ilave
edelim. Bulgurlar ve fasulyeler yeterince yumusadiginda unu, yarim su bardagi su ile bulamag haline getirerek,

corbaya surekli karigtirarak katalim. 2 dakika daha kaynatip ategten alalim. Kaselere aktaralim.

Uzerine arzuya gore eritilmig pulbi-berli tereyagdi gezdirip servis yapalim.
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