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BULGURLU ETLI TURLU

200 gram kugbasi kuzu eti
1 adet sogan

1 su bardag pilavlik bulgur
2 corba kasigi tereyagi

2 adet sivri biber

2 dis sarimsak

Kusbasg! dogranmis kuzu etini tencerede 10 dakika pisirin. Uzerine rendelenmis sogan ve sarimsagi ekleyin.
Bes dakika daha pigirin. Kiyilmig sivri biber ile bulguru koyup karigtirin ve tizerini gegecek kadar sicak su
ekleyin. Kapagini kapatip 20 dakika pismeye birakin. Istediginiz baharati ekleyip sicak sicak sofraya getirin.
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