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BULGURLU DOMATES KURUSU (KONYA)

1 kase kuru domates

1 kahve fincani pilavlik bulgur
2 adet kuru sogan

2 kahve fincani zeytinyagi

1 tath kasidi pul biber

1,5 tath kasigi tuz

2 su bardagi su

Domates kurulari 1 saat dnceden ilik suya islatilir, sonra birkag parcaya kesilir. Sogan yarim daire geklinde
dogranir, zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine domates kurular atilir, biraz kavurduktan sonra bulgur ve su
eklenir. Son olarak pul biber ve tuz atilir. Kapak kapatilir. Bulgur sisene kadar pisirilir.
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