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BULGURLU COBAN SALATASI

https://www.bim.com.tr

2 domates

3 Cengelkoy salatalik

1 klicUk sogan

1 kdy biberi iri

2 corba kasigi Sinm Zeytinyagdi
1 limon

1 cay kasigi Destan sumak

1 cay kasigi Destan kuru nane
1 tath kasidi rafine sofra tuz

1 cay kasigi Destan toz biber
8 dal maydanoz

3 corba kasi§i Saban ince bulgur
Yarim su bardagi su

3 gorba kagid ince bulgurun Gzerine yarim su bardagi sicak su ekleyip tzerini kapatin ve bekletin. 2 domates, 3
Gengelkdy salataligi, 1 kdy biberi ve 1 kii¢lik sogani tavla zari blyUkliginde dograyin. Uzerine ince bulgurunu
ekleyin. Birer cay kasigi sumak, kuru nane, 1 tatl kasigi tuz, 1 limonun suyu ve 2 ¢orba kasigi zeytinyagini
ekleyip karistirin. Salatayi soguk servis etmek igin buzdolabina kaldirin.
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