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BULGURLU CEVIZLI BOREK

Elif Korkmazel

150 gram kiyma

2 corba kasiJ! siviyag

1 adet sogan

2 adet yufka

1 fincan cekilmis ceviz

1 cay bardagi bulgur

1 kahve fincani su

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Yarim cay kasigi kirmizibiber
1 yumurta

Once sogani sivi yagda pembelestirin ardindan kiymay ilave edip kavurun. Uzerine baharat, tuz, ceviz ve
bulguru ekleyin. Karisima suyu ilave edip rengi dénene kadar pisirin. Sogumaya birakin. Firini 180 dereceye
ayarlayin. Yufkalari sivi yagla yaglayin ve her yufkadan ayni blyukliikte sekiz gerit kesin. Seritlerin bir ucuna
kiymali ic malzemeyi paylastirin katlayin. Hazirladiginiz bu muska béreklerini yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine
yumurta sarisi strtp firina verin. Dilerseniz tzerine yumurta akini stirdiikten sonra galeta ununa bulayip yagda
kizartabilirsiniz.
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