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BULGURLU BURYAN PILAVI

1 kg kuzu eti

2 bardak bulgur

1 adet sogan

2 kasik margarin

1 kasik Tamek Domates Salcasi
Tuz

Eti bir tencerede haslayin, bulguru yikayin, sodani dograyin. Sogani yagda kavurarak salgayi karstirin. Ardindan
yikadiginiz bulguru katin, bir miktar kavurun. Kivami gelince et suyundan koyarak pisirin. Ocagin altini
kapatirken haglanan etleri pilavin Gzerine dizin ve 20dk dinlendirip servis yapin.

ML® Bliryan Pilavi icin tiklayin

ML® Buryan Pilavi (gbrsel)
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