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Malzemeler:

2 adet yufka

250 gr. kiyma

1 cay bardagi bulgur

1 adet sogan

1 kahve fincani su

Yarim cay kasigi kirmizibiber
Yarim ¢ay kasigdi karabiber
2 corba kasiJ! siviyag

1 cay kasigi biber salgasi

1 fincan ¢ekilmis ceviz

1 corba kasigi margarin

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi susam

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yapiligt:

BULGURLU BOREK

Sogani soyup kiyin. Margarini tavada eritip sogani pembelestirin. Kiymay: ilave edip kavurun. Daha sonra
baharatlar, tuz, biber salgasi, ceviz ve bulguru ekleyin. Uzerine suyu ilave edip rengi dénene kadar pisirin.
Sogumaya birakin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Yufkalari siviyadla yagdlayin ve her yufkadan ayni blyuklikte
sekiz gerit kesin. Seritlerin bir ucuna kiymali i¢c malzemeyi paylagtirin ve muska seklinde katlayin. Hazirladiginiz
bu muska béreklerini yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi sirlip, susam serperek firina veriniz.
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