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BULGURLU BIBER DOLMASI

500 gram dolmalik biber

250 gram kiyma

4 corba kasig bulgur

1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 adet sogan

2 adet domates

Yarim fincan Misirdzi yagi

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 -2 dal Dereotu

Isteginize gére Reyhan, Karabiber, Tuz

ic harci igin bir kaba rendelenmis domates, dogranmig sogan, maydanoz, nane, dereotu, 1 gorba kasig: biber,
domates salgasi, reyhan, ve kiymayi alin. Ustiine bulguru da ekledikten sonra karabiberi ve tuzunu ekleyin.
Biraz da su ekledikten sonra i¢ harcimiz hazir demektir. I¢ har¢larimizi, kapaklarini gikardiginiz dolmalik
biberlere doldurduktan sonra tenceremize dizin. Sonra bagka bir kaba salgayi ve siviyagi koyup kavurun.
Ustlne sicak su koyduktan sonra tencereye dizdiginiz dolmalarin Ustiine ddkerek kapadi kapali olarak pigirin.
Pisirdiginiz dolmalari dilerseniz yogurtla servis edebilirsiniz.
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