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BULGURLU BADILCAN (KIRIKKALE)

4 adet patlican

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

2 adet domates

4 adet sivri biber

1 su bardagi su

1 adet kuru sogan

Sogan gentilir, tereyaginda borttirdltr. Salca ve biber katilir, bir kag dakika sonra kusbasi dogranmig patlicanlar
ilave edilir. 5 dakika sonra rende domates, sicak su ve yikanmis bulgur katilir, kanistinlir. Kapak kapatilir. Yarim
saat kadar pigirilir.
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