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BULGUR USTU DONER

1,5 su bardagi bulgur

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagiJi salca

1 su bardagi su

500 gram hazir déner istenirse
Ya da 4 adet biftek

100 gram kiyma

Yarim sogan rendesi

Oncelikle evde déner yapmak icin etleri déviip inceltin. Uzerlerine de sirayla rendelenmis soganla karistirimis
kiymay: dizip kat kat yapin ve dondurun. Daha sonra da ince dilimleyip yagsiz tavada pigirin. Bu arada pilavi
yapmak i¢in tencerede tereyagdini ve sogani kavurup tzerine salga ve suyu ekleyin. Bulgurlari ilave edip 25
dakika kadar kapagi kapali olarak pilavin iyice pismesini saglayin. Pisen ddnerleri de bulgur pilavinin Gzerine bol
bol yerlegtirin. isterseniz tekrar Uzerine tereyadi gezdirip servis yapabilirsiniz.
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