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BULGUR PILAVLI ACILI PILIC KEBAP

3 adet Lezita acil pilig kebap

1 adet tirnakli pide

1 adet domates

1 adet kiip dogranmis sivri biber
1 su barda@i bulgur

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidi biber salgasi

1 adet kugbasi dogranmis kuru sogan
5 dal ince kiylmig maydanoz

2 su bardagi su

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

2 dal taze kekik (dekor igin)

1 adet Chili biberi

Tencerede tereyagiyla sirasiyla kuru sogan, sivri biber, bulgur ve salcayi kavurun. Uzerine domatesini, suyunu
tuzunu ve biberini ekleyerek kapagini kapatin. Demlendikten sonra maydanozu ekleyin ve harmanlayin.
Dokiim tavada Lezita Acili Kebaplari pisirin. Ayni tavada tirnakli pideyi ve Chili biberlerini de isitin.

Bulgur pilavi ve tirnakli pideyle Lezita Acili Kebabi servis edin.
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