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BULGUR PILAVI UZERINDE KUZU TANDIR

Elif Korkmazel

2 su bardagi bulgur pilavi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

3 su bardagi sicak su

1 adet sogan

Tuz, karabiber

600 gram kuzu kol

1 ¢orba kasigi limon suyu
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz karabiber kekik

Oncelikle etin her tarafini baharatla, limon suyu ve zeytinyagi ile ovun. Kalin tabanli bir tencerede etin her tarafini
kizartin, daha sonra firin kabinin igine alip 180 derecedeki firinda 40-50 dakika pisirin. Istenirse guvecte de
pisirebilirsiniz. Bu arada bulgur pilavi i¢in; tencereye tereyagdini koyup dogranmis soganlari kavurun. Salgayi ve
bulguru da ekleyip sicak suyla 20 dakika pisirin. Etleri didikleyip pivavin Gzerinde servise sunun.
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