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BULGUR PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
4 Dis sarimsak

2 Adet orta boy sogan

2 Su Bardagi iri taneli bulgur
2 Corba Kasigi domates salcasi
1 Tath Kagig karabiber

0,5 Adet rendelenmis havug

1 Tath Kagigi nane

400 gr haslanmig nohut

2 Corba Kagidi biber sal¢asi
2 Tath Kasigi kuru kekik

2 Tath Kagigi kirmizi pul biber

Tencereye yagi koyun,sogani orta incelikte kiyip i¢ine atin. Sodanlar kavrulduktan sonra sarimsagi da
dograyarak ekleyin. Biraz ¢evirdikten sonra igine biber salgasi ve domates salgasi ilave ederek iyice
karistinin.Bulguru da tencereye ekleyin ve karistirin. Bulgur, sosu ¢ekince havucu,nohudu ve baharatlar ekleyin.
Son olarak bulgurun tzerine 1 parmak ¢ikacak kadar kaynar su ekleyin. Tencerenin kapagdini kapatip ocagi
kisik atese getirin ve 10 dakikada bir bakin. Yemeginiz suyunu ¢ektiginde ve bulgurun tzerinde hava alma
¢ukurlari olusunca altini kapatin,15 dakika dinlendirip servis edin.
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