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BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
2 adet sogan

2 adet domates

2 adet yesil biber

1 cay bardagdi sivi yag

1 corba kasigi salca

biraz Kirmizi biber

Bulguru yikayip siiziin. Diger tarafta bir tencerenin igerisine ince dogranmis sogani kavurun. ince ince
dogradigimiz biberleride ekleyin. Daha sonra kiip kip seklinde dogranmis domatesleri de igine atip karistirmaya
devam edin ve salcayi ilave edin. Domateslerin suyu ¢ekilince, bulgurlari tencereye bosaltip kavurun ve suyunu
ilave edip,tuzunu,karabiberini,kirmizi biberini de ekleyip kapagini kapattiktan sonra kisik ateste suyunu
¢cekmeye birakip demlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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