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BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

250 gr. kugbasgi et

3 kasik tereyagi

2 adet domates (yoksa bir corba kasigi salga)
4 bardak su veya et suyu

Tuz

Biber

Bir tencereye koydugunuz bir kasik yag ile rendelediginiz sodani, rengi pembelesinceye kadar kizartiniz.
Kugbasgi kesilmig etleri buna katarak beraberce kavurunuz. Rendelenmis domatesi de tizerine dokerek orta
hararetteki ateste pisiriniz. Uzerine bulgur ve doért bardak kaynamis et suyunu veya gesme suyu da doékundiz.
Atesi de hafifletiniz. Suyunu ¢ektikten sonra iki kasik kizdirdiginiz yagi Gzerine gezdiriniz. Atesten indirdiginiz
tencereyi yarim saat dinlendirdikten sonra karistirarak servis yapiniz.
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