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BULGUR PILAVI

MALZEMELER

Bulgur 2 su bardagi
Sogan1 blyuk

Domates 2

Sivri biber 3

Tereyadi4 ¢orba kasig
Kaynar su 3 su bardagi
Tuz1 tath kasig

Kirmizi biber 1 ¢cay kasigi
Karabiber 2 ¢ay kasiJ

YAPILISI

Orta ateste yagd eritin. Dogranmis sodani koyup pembelesinceye kadar pisiririn. KigUk halkalara dogradiginiz
biberleri ekleyip 2-3 dakika kavurun. Domatesleri de ilave edip, domatesler eriyene kadar pisirmeye devam
edin. Yikanmis bulgurlar ekleyerek birkag kere karistirin. Su, karabiber, kirmizi biber ve tuzu da ekleyip kisik
ateste 10- 12 dakika pisirin. Tencereyi atesten aldiktan sonra 10 dakika demlenmeye birakin ve sonrasinda
servis yapin.
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