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Malzemeler:

1 su barda@i bulgur

2 adet domates

1 adet sogan

2 adet sivri biber

2 su bardagi et suyu

3 yemek kasi§i tereyagi
Yarim yemek kasigi salca
2 dis sarimsak

Yeteri kadar tuz pul biber
Kuru reyhan

Hazirlanisi:

BULGUR PILAVI

Sogani ve sarimsaklari ince kiyin, tereyaginda hafif kavurun. Uzerine dogranmis sivri biberi ekleyin. Biraz daha
kavurduktan sonra rende domates ve salgayi ekleyin. Bu sekilde iyice kavurun. Et suyu, tuz, pul biber ve reyhani
katin. Su kaynadiktan sonra bulguru koyun. Bulgur pistikten sonra ocagi kapatin. 10 dakika dinlendirdikten

sonra servise sunun.
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