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BULGUR PILAVI

2 su bardag pilavlik bulgur

1 adet kuru sogan

2 adet yesil biber (istege bagh)

2 adet domates (rendelenmig)

1 yemek kasigi domates salgasi

3 yemek kasigi sivi yag veya tereyadi
4 su bardag sicak su veya tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber (istege bagh)

Tencereye sivi yadi koyun ve yemeklik dogranmig sodanlari pembelesene kadar kavurun.

Dogranmig yesil biberleri ekleyerek birka¢ dakika daha kavurun.

Salgay ekleyip karigtirarak kokusu gikana kadar kavurun. Ardindan rendelenmis domatesleri ekleyin ve 2-3
dakika pisirin.

Yikayip stizdigunuz bulguru tencereye ekleyin ve malzemelerle iyice karistirarak birka¢ dakika kavurun.
Sicak suyu veya tavuk suyunu ilave edin. Tuz ve baharatlari ekledikten sonra karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste suyunu gekene kadar pigirin.

Pisen pilavi ocaktan alin ve kapagin altina bir kagit havlu koyarak 10 dakika dinlendirin.
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