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BULGUR PILAVI

3 corba kagiJi tereyadi (ya da margarin)
1 adet orta boy sogan

3 adet yesil biber

2 su bardagi su

2 bardak bulgur

2 adet domates

Et suyu

Tuz

Karabiber

Yag bir tencerede eritin. Sogani yemeklik dograyip, yagda pembelestirin. Dogranmig biberleri katin. Rengi
degismeye basladiginda kip kip kesilmis domatesleri katip, tuzunu serpin. Iki bardak su ve et suyunu katin.
Kaynadiginda bulguru ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatin. Bulgur suyunu ¢cekene kadar orta ateste pisirin.
Pilavi biraz demlendirdikten sonra karistirip servis yapin.

ML® Sarimsakh Bulgur Pilavi icin tiklayin
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