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BULGUR PILAVI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardag bulgur

1 adet sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
3 su bardagi sicak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogani kiigik kiiglik dodrayin ve zeytinyagdinda pembelesene kadar kavurun.
Bulguru ekleyin ve birkag dakika daha kavurun.
Sicak su, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin. Kapagdini kapatip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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