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BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
2 adet domates

1 adet sogan

2 adet sivri biber

1 su barda@i tavuk suyu
2,5 su bardagi sicak su

4 yemek kagig! sivi yag
Tuz

Soganlari ince olarak kiyip yag ile kavurmaya baslayin.

Kavrulan soganlarin tzerine halka seklinde dogradiginiz biberleri ekleyin. Biraz kavurduktan sonra
rendelediginiz domatesi ekleyin.

Bulguru ekleyerek 2 dakika kadar daha kavurun. Sicak su veya tavuk suyunu ekleyip tuzunu katarak pisirmeye
birakin.

Kisik ateste kapagi kapali pigirin.

Ocagin altini kapatip demlendirdikten sonra servisini yapabilirsiniz.
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