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BULGUR KOFTESI

1 su bardag ince bulgur

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi un

1 sogan

2 yumurta

1 haslanmis patates

1 cay kasigi salca

Kimyon, kignis ve karabiber
Yesillikler

Bulguru, irmidi ve unu bir kabin icinde iyice harmanlayin. icine haglanmis sicak patatesi ekleyip karistirin. Salca
ve baharatlar da Uzerine ekleyip iyice yogurun. Rendelenmis sogani ve yumurtay! da ekleyip hamur kivamina
getirip sekil yerin ve yagda kizartin. Aslinda firinda da kizartilabilir. Hangisini istiyorsaniz firrnda daha az yagl
oluyor tabii. Yesillikleri servis tabagdina alip bulgur kéftelerini Gzerine dizip servis yapin.
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