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BULGUR KEKI

2 yemek kasigi sana mutlu aile

1,5 cay fincani bulgur

300 gr kiyma

2 tane sogan

3 tane yumurta

4 yemek kasigi galeta unu

5 yemek kasigi Un

1,5. ¢ay fincani rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardagdi ceviz

1 paket kabartma tozu

1'er tath kasidi tuz, karabiber, kimyon

Oncelikle bir kapta Sicak su ile bulguru dinlendirelim.

Bir tavaya yagi alalim, kiicik dogranmis sogani ve kiymayi ilave edip kavuralim. Tuzu ve baharati ekleyip bir iki
karistinp ocaktan alalim.

Karistirma kabina, eritilmis margarini ve yumurtalar alalim, kabartma tozunu, cevizi, kabarmis bulguru,
kavrulmus kiymayi, rende kasar peynirinin yarisini ilave edelim kasik yardimiyla karigtiralim.

Yuvarlak firin tepsisine kek harcini dékelim. 180 Derece isida pisirelim. Pisince ¢ikaralim, rende kagar peynirini
Uzerine serpip firinda 3 dakika daha tutalim. Kasar peynir eriyince firndan ¢ikarip ilininca, dilimleyerek servise
sunabiliriz.
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