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BULGUR ÇORBASI (TRABZON)

Dr. Mustafa Duman

Bir tencerede yağ ve soğan kavrulur üzerine su konur. Kaynadıktan sonra bulgur ilâve edilerek pişirilir. Bu
çorbaya bazan barbunya fasulyesi de ilave edilir. Sıcak servis yapılır. Bir de �sütlü bulgur çorbası� vardır.
Tencereye yarı yarıya süt ve su konur. Kaynadıktan sonra bulgur konur ve pişirilir. Sıcak servis yapılır.
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