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BULGUR CORBASI (SIVAS)

https:/sivas-yemekleri.com

250 gr. taze fasulye

1 kase barbunya

2 kase pilavlik bulgur

2 kase yesil mercimek

1 adet kuru sogan

1 blyUk boy patates

1 yemek kasigi domates salcasi
Y2 demet maydanoz

Y2 demet reyhan

250 gr. taze fasulye ve 1 adet kuru sogan kuguk kiigik dogranir. Soganlar yarim ¢ay bardagi siviyag ve 1
yemek kagsiJi tereyadinda pembelesene kadar kavrulur. 1 yemek ksaidi sal¢a eklenip kokusu ¢ikana kadar
kavrulmaya devam edilir.

1 blyik boy patates kip kiip dogranir. Gorbanin pisecedi tencere sicak suyla doldurulur. Aksamdan islatiimig
barbunya ve kiguk kiiglk dogranmis taze fasulyeler didikli tencereye konulur. Malzemeler didukli de pisince
salcall soganli sosla birlegtirilir. Yarim kase yesil mercimek ve kup kiup dogranmig patates ve yarim kase pilaviik
bulgur eklenir. Patatesler yumusayana kadar biraz daha pisirilir. Yarim demet maydanoz ve reyhan ince ince
kiyllip pisen ¢orbaya eklenir.

© lezzetler.com tarif no:135342 « adi:Bulgur Corbasi (Sivas) + génderen:aci regete « indirme tarihi:06.04.2025 - 14:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bulgur-corbasi-sivas-vt99259
https://sivas-yemekleri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bulgur-corbasi-sivas-135342.jpg
http://www.tcpdf.org

