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BULGUR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tath Kagigi nane

1 Adet sogan

1 Cay Kasigi tuz

1 Corba Kasigi salca

1 Dis sarimsak

2 Corba Kasigi un

4 Corba Kagi@i Bulgur

1 Tath Kagigi pulbiber

Tencerede unu ve sanayag@ini kavurun. Uzerine salga ve soguk su ekleyin.bagka bir tencerede sogan, sarimsak
ve bulguru sanayaginda soteleyin. Daha sonra bu karigimi salgal karnigimin igine ekleyip, sicak su dokin. Igine
kemik suyunu ve tuzunu katip, pismeye birakin. Uzeri i¢in sanayaginda pulbiber ve naneyi kizdirip, ¢orbanin
Uzerine dokin.
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