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BULGUR CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet kuru sogan_

250 gr TAZE FASULYE
0,5 Kase pilavlik bulgur
1 Tath Kagi§i tuz

1 Yemek Kasigi salca

1 Kase barbunya

1 Adet patates

0,5 Demet maydonoz

1 Yemek Kasigi tereyagi
1 Tutam reyhan

0,5 Kase mercimek

250 gr. taze fasulye ve 1 adet kuru sogan kigik kiiclk dogranir. Sodanlar sana margarin ve 1 yemek kasigi
tereyaginda pembelesene kadar kavrulur. 1 yemek ksaidi salca eklenip kokusu ¢ikana kadar kavrulmaya
devam edilir. 1 blyUk boy patates kip kip dogranir. Corbanin pisecedi tencere sicak suyla doldurulur.
Aksamdan islatiimis barbunya ve kiiglk kiigik dogranmis taze fasulyeler diidiklIi tencereye konulur.
Malzemeler dudUkli de pisince salcall soganl sosla birlestirilir. Yarim kase yesil mercimek ve kip kiip
dogranmig patates ve yarim kase pilavlik bulgur eklenir. Patatesler yumusayana kadar biraz daha pisirilir. Yarim
demet maydanoz veya reyhan ince ince kiyilip pisen ¢orbaya eklenir
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