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BULGUR CORBASI

1 su barda@i bulgur

1 adet patates

1 adet havug

4 bardak su

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasidi siviyag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi nane

Bir tane orta boy patatesi minik minik dogra. (tarafimizdan tavla zar boyutlari énerilir) Elin degmisken havucu da
ayni boyutlarda dogra. 4 bardak suyla pisir. Suya salgasini yagini kat. Baharat atmayi da unutma. O su
kaynayacak ki kaynarken karistir arada. Baktin patates, havug filan pismis. 1 kepge bulgur koy. O da pigsin
biraz.
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