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BULGUR CORBASI

2 kahve fincani bulgur

8 su bardagi et suyu

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

1 adet sogan

2 adet sivri biber

Toz kirmizi biber

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigi un

3 dal maydanoz

Sogan ve sivri biberi temizleyip kiyiyoruz. Sivi yadi bir tencerede isitip sodanlari kavuruyoruz. Biberleri ekleyip
dort-bes dakika daha kavurmaya devam ediyoruz. Unu ilave edip pembelesinceye kadar kavuruyoruz.
Sulandiriimig salca ve et suyunu ekliyoruz. Biraz kaynatip bulguru ilave ediyoruz. 15 dakika daha pisirip ocaktan
aliyoruz. Kiyilmig maydanoz ile sisliyoruz.
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