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BULGUR GORBASI

1 su bardag kisirlik bulgur

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet carliston biber

2 yemek kagsidi sivi yag

2 litre sicak su

Tuz

Pul biber

Bulguru yikayip sizin.

Sogani klip klp, biberleri ise halka halka dograyin.

Domatesleri ise rendeleyin.

Sivi yagi tencerede kizdirip énce soganlari ardindan biberleri ekleyip kavurun.
Uzerine rendelediginiz domatesleri ve salcayi ekleyip kavurmaya devam edin.
Son olarak bulguru ve sicak suyu da tencereye ilave edin.

Tuz ve pul biber de ilave ettikten sonra bulgurlar sigsene kadar gorbanizi pigirin.
Uzerine kuru nane serpip sicak servis edin.
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