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BULGUR CORBASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

2ltsu

Yarim su barda@ bulgur

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 yemek kasigi pul biber

1 tatl kasidi nane (istege bagh)
1 adet olla boy sogan

1 kasik biber salgasi

Tuz

Su kaynatilir. Kaynayan suya bulgur ve mercimek katilir ve yumugayana kadar pisirilir. Eger suyu gekerse
kaynamis su ve tuz llave edilir. Sogan ince ince dogranir ve tereyagi ile pembelesinceye kadar kavrulur. Salga,
pul biber ve nane gorbanin izerine yakilir. Sicak servis edilir.
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