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BULGUR CORBASI (EDIRNE)

1 su bardagi ince bulgur

1 adet kuru sogan

2 domates

1 yemek kasigi domates salgasi
12 su bardagi su

3 yemek kasigl aycicek yagi

2 ¢ay kasigi kuru nane

Tuz

Bulgur yikanip siiztlir. Kuru sogan dogranir ve aygicek yaginda kavrulur. Domates rendelenir ve domates
salgasi ile birlikte soganin Gzerine eklenir, birlikte biraz daha kavrulur. Su ilave edilir ve kaynamasi igin beklenir.
Su kaynadiktan sonra bulgur koyulur, tuz ve karabiberi de eklenir. Bulgur pisene kadar kaynatilir ve sonrasinda
kuru nane ile servis yapllir.
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