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BULGUR ÇORBASI (BULDAN DENİZLİ)

Yard. Doç. Dr. Ramazan GÖKÇE

Çorbalık bulgur ince olmalıdır. Önce bulgur yıkanır. Yıkanmış bulgur sogan, toz kırmızı biber ve tereyagı seklinde
hazırlanan sosa ilave edilerek ve geregi kadar su da konularak kaynatılır. Bulgurların pismesi ve çorbanın belli
bir kıvama gelmesi ile ocaktan indirilir ve sıcak olarak servis edilir.
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