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BULGUR CORBASI (BAYBURT)

MALZEMELER

1 cay bardagi bulgur

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi salca

5 su bardagi su

tuz

kirmizi biber

YAPILISI

Soganlari ¢cok ince kiyip,derin bir tencerede 3 ¢orba kagsiJi tereyagi ile sal¢a ilave edip kavurun,5 su bardagi su
koyup kaynatin, 1 ¢cay barda@ bulgur koyun 10 dakika pisirin.2 gorba kasidi unu yarim su bardagi su ile
¢irpin,karigima ¢irpilan unu ilave edin ve suyu yavas yavas devamli karistirarak karisima yedirin. Tuz,biber ve
dargun corbaniza ilave edin kisik ateste 10 dakika kadar pisirin ve corbanizi atesten alin servis yapin.
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