%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BULGUR ASI (CORUM)

h JIWww., h.com.tr

1 su barda@ pilavlik bulgur

1'er ¢corba kagig! tereyagdi ve siviyag
1 adet sogan 1 corba kasigi un

2 ¢orba kasiJi salgca

Yeteri kadar su

1 adet sivri biber

Tuz

Pul biber

Tereyadi ve siviyadi bir tencereye alin. Kiyilmis sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun. Un, salga ve pul

dakika daha kavurun. 4 su bardagi sicak, 3 su bardagi soguk su ekleyin ve 15-20 dakika pisirin. Ocaktan
almaya yakin ince kiyllmis sivri biberi katin. Tuzunu ayarladiktan sonra sicak servis yapin.
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