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BULGUR ASI CORBASI

2 adet sogan

250 gr kiyma

1 yemek kasigdi tereyad

1 su barda@i bulgur

1 cay kasigdi tuz karabiber nane

Soganlari ince ince kiyin Margarinde kavurduktan sonra kiymayi ekleyin. 6 su bardag su ederek kaynamaya
birakin. Su kaynayinca bulguru, tuzunu biberini ekleyin. Bulgur pistikte sonra Uzerini nane ile stsleyerek servis
yapin.
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