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BULGOGI PiZzA

https://www.guneykoreyemekleri.com/

400 gr kiyma

Lavas ekmegi yada tortilla ekmegi

Rendelenmis kasar peyniri

8-10 adet mantar

1 adet dolmalik biber yada sivri biber

5-6 adet orta boy domates

1 adet defne yapragi

Tuz ve karabiber(istege bagl olarak aci toz biber)
Kiyma terbiyesi igin:

2-3 yemek kasigi soya sos

2 adet ince dogranmis yesil sogan (ben kullanmadim)
1 yemek kasigi susam yag yada sivi yag

1 tath kasigi bal

2 dis ezilmis sarmisak

Kiyma ve kiyma terbiyesi igin olan tim malzemeleri, karistirip bir kenarda dinlendirin.

Mantar ve biberi dograyip bir kenarda bekletin.

Domateslerin kabuklarini soyup mutfak robotunda ¢ekin. ¢ektikten sonra bir tavada defne yapraklari ile birlikte
koyu bir sos halini alana kadar pisirin.

Kiyma dinlendikten sonra, tavada suyunu ¢ekene kadar kavurun. Pisirme esnasinda damak zevkinize gore tuz,
karabiber ve aci tozbiber ekleyin.

Tdm malzemeler hazirlandiktan sonra genis bir tava icersine biraz siviyag ekleyin ve bir adet lavas ekmegi
koyun. Lavas ekmeginin yarisinin zerine domates sosundan suriin daha sonra biraz kasar serpigtirin,
arkasindan kiyma, mantar, biber ve en son yine kasar peyniri serpigtirip lavag ekmegini katlayip malzemelerin
Uzerini kapatin. Her iki tarafida kizarana kadar orta dereceli ateste pisirin.

Islemi malzemeler bitene kadar tekrar edin. Her defasinda biraz siviyag eklemeyi unutmayin!
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