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BULGOGI

https://koreyemek.blogspot.com/

Dana et (antrikot) 1 kg
Yesil sodan 1 tane

Kuru sogan 4 tane

Sosu:

Soya sosu 6 yemek kasik
Susam yagi 2 yemek kasik
Seker 2 yemek kasik
Armut 1 tane

Sogan 1 tane

Sarimsak 5 dis
Karabiber 1 tath kagik
Susam 1 tath kasik

Kasapta Kore usli dana eti hazirlayin. Her kasapta bunu yapimiyor. Ben de 6zel siparis verdim.

Sosu hazirlayalim. Armud ve sogani rendeleyin. Soya sosu, sarimsak, karabiber, susam yagi ve isterse seker ya
da bal ilave ede bilir.

Yesil sodan ve kuru sogani dograyin.

Et, sebzeler ve sosu karistirak bir giin bekletin.

Tefron tavada pisirin.
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