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BULGOGI

300 gram dana etini ince ince dilimleyin.

Soya sosuna batirdiginiz dana etini bir tavaya susam yag ekleyip ilave edin.

Bagka bir tavada 2 dig sarimsak ve bir adet sogani ince ince dilimleyerek karamelize edin.
Ardindan Uzerine 2 dal yesil sodani keserek ekleyin.

Karabiber, kimyon, soya sosu ve 1 yemek kagsidi toz sekeri karamelizenin igine ekleyip yarim ¢ay kasigi tuz
koyun.

Karigimi etin Gzerine dokip 10 dakika kavurun.

Not: Etli dénere benzeyen ancak bir o kadarda farkl bir lezzettir.
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