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BULGAR USULU GUVEC

500 gr tavuk kalga ya da gdgus eti
400 gr mantar

3 adet yesil biber

1 adet havug

1 adet kabak

7-8 adet kornison tursu
1 adet sogan

4 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi margarin
1 adet domates

1 adet salatalik

Soganlari yemeklik dograyip, yag ile ince kiyllmis sarimsaklarla vog tavada kavuralim. igine jiilyen dogradigimiz
havuclari atalim. Daha sonra jllyen dogranmis tavuk etlerini ekleyip kavuralim. Ardindan jilyen kabaklari,
biberleri ve dilim mantarlari ilave edelim. En son kornigonlari boyuna ince dilimleyip ilave edelim. Hepsi pigince
glveg kabina alip, karabiber serpip Uzerine kagar rendeleyelim firina verelim. Uzerindeki kasar eriyince,
salatalik, domates, limon ile sUsleyip servis yapabilirsiniz.
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