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BULGAR KEBABI

Malzemeler:

220 gr koyun eti,
40 gr domates,

12 gr kirmizi sivri biber,
20 gr sogan,
5gryag,

15 gr tereyagi,

4 grun,

yarim adet yumurta,
22 gr tuz,

1 gr baharat

Hazirlanisi:

Kusbagsi dogranmig etleri aralarina kirmizi biber koyarak sislere gegirin. Yagda kizartin. Ayni yagda dogranmis
sogan ve domatesleri de kizartin. Domatesleri suyunu birakir birakmaz unu ilave edin ve Uzerine et suyu veya su
dékin. Hazirlanan sosa etleri siglerden cikarip ilave edin ve firina stiriin. Hazir olmasina yakin ¢irpiimis yumurta,
baharat ekleyerek firinda pisirmeye devam edin.
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